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El :
! asabor.de una tradicion: la pervivencia de
porciculturaen La Piedad, Michoacan

Adriana Macias Madero

IntI'OducCi 6!1
En
dela Soqedn;e texto se pretende revalorizar la identidad porcicultora
vida, e] ¢ ]a piedadense a partir dela caracterizacion de sumodo de

ua : e , :
del conogi se ha arraigado en la cotidianidad a traves de la herencia

l i . "
¥ cuidad miento que se da de padres hijos con respecto a la crianza

La p; 0; de los puercos.
ie
ad se encuentra dentro de una regi

ne de
Micho(;il:do que abarca algunos municipios de
4n y Guanajuato (Figura 1). Dicha actividad se ha practica-

0 desq

Sentidg ? dla llegada de los espanoles 2 territorio indigena tomando un

culturaj; entitario, que ademds favorecio el desarrollo econémico y
e la poblacién en general 3 partir dela practica constante y el

Perfecc
Eicil:;?:iiento en las técnicas de trabajo.' N
€5, su desar Td la crianza de cerdo s€ relaf:lona con multiples facto-
Sino que ¢ ;o lo no sélo depende de los cr}adores o los compradores
focesos 0% de los piedadenses estan inmersos € alguno de los
el pro CeSaq“_e se relacionan ya sea cont la crianza y engorda como en
Por g antl:l.ento de las carnes y productos derivados de este animal. Es

rior, que la porcicultura no debe verseé meramente como

6n productora de car-
os estados de Jalisco,
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Figura 1: Region productora de Carne de Cerdo

un modo de vida econémico sino que su valor recae en el sentido pa-
trimonial, pues en torno a ella se ha consolidado la identidad local.

La porcicultura como patrimonio

Se considera patrimonio cultural todo aquel bien o elemento (tangible
o intangible) que refleje la identidad comunitaria de un grupo, el cual
generalmente se conserva de generacién en generacién puesto que da
sentido a las relaciones de cotidianidad.

Es por lo anterior, que la porcicultura piedadense debe considerarse
en sus implicaciones materiales y simbélicas como una parte del in-
mensamente rico patrimonio cultural mexicano, ya que ha permitido
que la sociedad local se distinga entre otras por su apego y arraigo a la
tradicional practica.

El patrimonio piedandese concerniente a la porcicultura no sélo se
relaciona con las actividades y conocimientos derivados de la crian-
za de cerdos, sino también con otros aspectos como es el culinario. Es
asi que en los alrededores existen multiples preparaciones alimenticias
que se relacionan con los productos derivados del cerdo.
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EL SABOR DE UNA TRADICION

En ; .
S sl kol e LDt o
dados del cerdo en su procesc: de‘:elixa zedr N ‘;C'O"a;o“ los dptimos et
actividad solamente se realice por ugnc:s 2;:;:“3 - Hevadg 2 due oot
Cion, generalmente los de fuerlt)es capitales NOS S;Ctores : la. pobla-
remotos, cada familia piedadense tenil: or io A eg cempos
¥ las particularidades de su carne (corr;(f els bme;los,; . .cerb 0;n c'a sa
de alimentacién que llevaba, incluso si er: "EIO" ljse en:;a ) e:itlpo
chosynosele pl‘0porcionab;n otros :odfl:to e menta’ | Conb o
generaban altos niveles d 1 P 1 %S c’:omo mai]z’ygar anza,
chaba come es de grasa, la cual también se vendia y aprove-
L : parte de la alimentacién.

. di;iotlc'ultura es para la sociedad piedaden
enla coqm'fj incluso se incorpora en toFlos loss
dense e s‘_ 1 C?mo el olfato en. el ambiente, es p
I poblaci inénimo d.e ser porcicultor aunque no neces
4n se relacione directamente con la crianza.

ml’lll)t?;ie lal época prehispénica, en la reg-ién piedadense (fonﬂuyen
La Pieg stIas de C(‘)n?unicacién que I‘JC?st.enormente favorecnefon que
el com a .se.COnVIrtnera en un municipio con grandes .v,enta)as para
ercio, incluso se consideré como punto de reunion entre €0

merci ) :
erciantes y compradores de las sreas aledafias. Con el tiempo, los
or los consolidados estados de

Rroduaos locales pudieron distribuirse p

laglfascaue“tesy San Luis Potosi, Tamaulipas: Guadalajara y la gran urbe,

- Ciudad de México (Castillo, p- 79), gran parte del desa-
ollo de las poblaciones que integran | cola se debe a la

Us '
LCIUeda por satisfacer las necesidades ‘
a Piedad fue reconocida como un centro economico de relevancia

u ., i . -

3 € debi¢ sy desarrollo a la cercania de Jocalidades aledarias especia
z .

. adas en diferentes procesos dela produccnon de cerdos, las cuales

Imppi.: .

I;:l'lmlemn rasgos distintivos Ja actividad Jocal. Leeh
. .

N lo que respecta a la crianzd de cerdos, esta actividad se ha pra

::)Cado continuamente en la region desde la llegada dc?llos espafioles,
ecmal'ldo un sentido identitario, qU€ ademés favorecio el .desarrollo
‘Onémico y cultural de la poblacion € general. Al comienz0 f.un-
816 como actividad complementaria a la reboceria, siendo ésta ultima

se una actividad tan co-
entidos, desde el gusto

or esto que ser pieda-
ariamente toda

por lo que
a region porci
del centro del pais.
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la base de la economia piedadense durante afos, hasta.n?ed(liado: f:}
siglo xx cuando se tecnificaron y modernizaron las actividades ag
> . .

Pe(l:’lz:ieconocer a la porcicultura como una actividad tra'd'laonals)j
patrimonial es fundamental conocer los procesos de adaptacion, tranlo
formacién y arraigo por los cuales pasé la pobl.ac'i'én piedadc?nsee:fa-
largo de la historia. Para lo cual se har4 una revisién ‘anecd(T:il.Cana -
tizando aspectos de la introduccién de ganados a la vida Fotl iana,
como la transformacién de espacios y dindmicas de convivencia.

Los puercos llegan al Nuevo Mundo

La alimentaci6n sin duda es fundamental para la sobreviver.laa; Pero
no solo la del cuerpo sino de las tradiciones, practicas, convwencnase}s'
alianzas sociales. En torno a ella se construyen y consolidan patron
estilos de vida.

’ Las sociedades constituyen una respuesta a una necesidad humalf:-
de adaptarse al entorno natural; los procesos por los que pasa P“mSos
grarlo pueden ser observados a través de la utilizacién de los reCllllfico’
modos de subsistencia, estrategias comerciales, desarrollo tecnolog as:
simbolismo e ideologia (Hodder y Shanks, p. 4). Mediante l?s forrzn-
de producir y presentar a los alimentos, las sociedades transmften mcon
sajes codificados que permiten definirlas como grupos esPe‘:‘ﬁco.S -
caracteristicas especiales (Garcia Acosta, p. 347; Harris). Las actwnnto
des comprendidas en torno ala obtencién y abastecimiento del suste .
diario, son estrategias de adaptacion que van desde la bioldgica, pasa Il)l a5
la cultural y llegaala econdmica, a partir del cual se seleccionan aque

: . . . ores €5”
acciones que aseguran la Supervivencia y el alimento con men
fuerzos y riesgos.

La crianza de cerdo se arraj
nas culturas ancestrales,
Productos de los que el
grasa para la ingesta,
utiliza como fertiliza

g6 en las practicas culturales de asli’s
¥a que garantiza multiples beneficios, pué "
hombre se beneficia son: la piel, la carné Zse
ademis del excremento que en muchos caso *
nte para los campos de cultivo o se muele P
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EL SABOR DE UNA TRADICION

complementar la alimentacién de otras especies, convirtiéndose en el
rey de los animales aprovechados por la humanidad.

Los cuidados que implican los animales sujetos a la domesticacion
se aprenden y se transmiten por generaciones, lo que tiene un impac-
to directo en la evolucién o cambio en los modos de trabajo, a su vez,
estos cambios también transforman el entorno ambiental y social de
las sociedades que conviven con ellos (Clutton-Brock, p. 7; Thevenin,
P- 6; Weigand, p. 43).

Enel viejo mundo los cerdos solian asociarse a bosques, pantanos y
mdrgenes de los rios, es decir, lugares con climas templadosy con fuentes
externas de hidratacion puesto que su naturaleza no les permite regular
Su temperatura corporal. Por esa razon, en América se buscé que la po-
blacion aprendiera y adaptara las técnicas del cuidado y crianza de estos
animales para garantizar un éxito en su crecimientoy engorda. .

Para su crianza no requieren de amplios espacios solo’ de suficien-
tes cantidades de alimento y de agua (Medina, p. 67; Sudrez, p- 178?,
ademys requieren un minimo de tiempo para su Cuidad? que osci-
la entre Jos seis meses. En relacién a su nutricién no implica granqei
Problemas debido a que ingiere todo tipo de alimentos,.aunque snter
Objetivo es obtener carne de excelente calidad se debe lmplem(]en;e
Una nutricjén balanceada cuya composicion se base en IZ n;leztzsa .
Cereales como maiz, habas, salvado, S0y papa, cebada, be c; zo;] :
8Unos vegetales y protefnas (Leon, 2002, p. 214)- Por.eSta; rdirecta-,
°S origenes de la ganaderia y de la agr icultura se relacxcl:r;z muestras
mente (Bskonyi, p. 23). En Mesoamérica no hubo muc. as especies

® domesticacién animal; existe evidencia de que las tinic e
f‘daptadas al entorno cotidiano en 12 én faeron el1 Pem’e}; de las
Jolote, ng obstante, lograron un alto o en ¢! mane huma-
Plantas y |, tierra, trabajo que dependfa d
10 (Chevalier, p. 37; Garcfa Castro, P 171;

“¢igand, pp. 44,45). El desarrollo incipiente o e proteics
‘Malen este territorio se relaciona con que sus n€

caceria esporadica
% supli :vridades como la pesca, la
1an co actividades la ca
" e pensado conla combinacién de vegetales y
com

regi
desarroll |
e la fuerza e ingenio
Lépez, p- 16; Rutsch, p- 18;

dela domesticacion an-

Z ? fngesta de gusanos,
Ultivos (Weigand, p. 49)-

359



ADRIANA MAcias MADERO

En su viaje al Nuevo continente Cortes llevé vacas, caballos, cerdos,
borregos, cabras y varios tipos de aves desde Cuba y de otras islas de
los alrededores, previamente pobladas por espaioles (Dusenberry, p.
29; Rutsch, p. 18), con el fin de procurar el sustento a las poblaciones
que se establecerian en el territorio mexicano; cabe senalar que jun-
to con los animales llegaron también las técnicas de crianza. El arribo
de los ganados domesticados al continente americano desde Europa
(entre ellos el cerdo) se transformo el espacio tanto ambiental como
social; se distribuyeron en diversos ecosistemas para aprovechar re-
cursos vegetales y corrientes de agua (Weigand, p. 45). La evidencia
arqueoldgica demuestra las actividades relacionadas con la adaptacién
de animales hispanos a la vida y espacios cotidianos de los indigenas,
los restos mas comunes son de pollos y cerdos (Wing, p. 77).

La necesidad de abasto de carne para los hispanos generé que en
1522 se instalara en San Mateo Atenco (cerca de lagunas y el Rio Ler-
ma, hoy Estado de México) una de las primeras crianzas de cerdos.
Un aio més tarde se fundaron otras tres, entre las que se contaron la
ciudad de Oaxaca, Tehuantepec y Michoacin; a partir de éstas se dis-
tribuyeron pies de cria a otras regiones (Garcia Castro, p. 173). La
proliferacién de estos animales en tierras novohispanas fue asombrosa,
se expandieron por todo el territorio, se adaptaron a variados entornos
y depredadores, ademas generaron nuevas capacidades de desarrolloy
sobrevivencia (Crosby, p. 82; Machado, p. xi).

La distribucién de los cerdos en el territorio michoacano se debi¢
las continuas incursiones de exploracién y conquista, que a su vez pet-
mitieron que las poblaciones indigenas locales estuvieran en contacto
directo con los nuevos animales, aprendiendo a cuidarlos y aprove-
charlos en diversas actividades de la vida cotidiana, podria decirse qué
surgia una nueva faceta en la cultura regional.

Los ganados europeos causaron gran impacto psicolégico y social
para los indigenas, que se reflejaron en aspectos de su vida cotidiana
(Dusenberry, p. 24; Melville, p. 16). La presencia de ganado lleg6 a pro-
vocar crisis en el abasto de alimentos en diversas poblaciones pues los
animales pisaban y se comfan las cosechas de las comunidades indige-
nas (Chevalier, p. 127, Leodn, 2002a, p. 68). También hubo un impact0
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biolégico; durante 1 i i
lipidemias que reduj::ol:lr;;n ;:(l)aslatt:l;e:ns;gtal(i):dsi;g:sse;talmn S
. . C i
t;sg:ln;;;Mellvllle, p 16). En' Michoacan se habla d; un :::p’:;;:::::n‘f
959 bt 1esn9 SOE I\;:Inrx?eros diez aiios, hasta alcanzar una reduccion del
cer op. 16, 18), orln,.p. 34; Navarrete, 1997a, pp. 29, 42; Von Webe-
dismir;u (; y é 9e:/1 La Piedad, durante el siglo xvii1 la poblacién local
B ros C);én 3 : 6 (en 1260) a 19% (en 1809) (Morin, p. 76). Con
vida oo .e a poblaCfon y la incursién de elementos extranjeros, la
n loc modmxc; en'frento fuertes transformaciones que se reflejaron
campon o osl .e vida, lo’s patrones dt? asentamiento, disposicién de
e C}.l tivo y las vias dfe comunicacién y comercializacion, por
r s6lo algunas (Garcia Martinez, 2001, p. 182).
. 13‘;2:(?11;1"@05 apenas dos siglos de la conquista se generd un arraigo
blacié. : dsica de trigo, leche y por' supuesto la carne entre la po-
 com ovohispana, la denrfeTnda de ésta 1'1'ltima se hizo tan frecuente
bortaes para toda la poblacién, que los animales obtuvieron gran im-
a en la economia (Humboldt, 2003)-
susf;‘:;ﬂdr los tierr‘npos eran buenos no habia ca
Stme 0, lo que de?a’nba disponibles las remesas d
(comn o reproduccion; esto favorecio Ja realizacién de ferias ganaderas
pra-venta), donde las mds importantes fueron las de Pueblay Tlax-

¢ )
ala, y también la de Guadalajara (Serrera, p- 92). Los cerdos por ser
desarrollo, se encontra-

;::,n;ie:emuy adaPt'ables, de f:’n.cil procreacion y
que estag ?te's en casi todo este tipo de eventos por lo que esmuy probable
La po erias sirvieran para proveerse de pies
“garel: ic:‘{ltura estuvo fuertemente felacncfnada con l |
edica da € anOS.a las 4reas de explotaaén minera existieron espacios
Poblagi osa la crianza de cerdos para abastecer de carne y de ceboa las
este fu1ones cercanas y a los mineros (Garcia Castro', %001, p. 172);
| econg © Una estrategia de logistica espaiola que permitio el desarrollo
i mico y el abasto de recursos para ]a subsistencia. Por lo ante-

rlor
er; .

a de esperarse que cerca de las minas se encontraran reservas
los que eran almacenados y distribuidos en

scasez), asi se lograba que las

rencia de bienes para el
e animales para el con-

de cria y sementales.
a mineria. En

€ anj
iferelmales y de granos,
ntes ¢ - i
Mingg ﬁt,les épocas del afio (de sequia 0 €
ncionaran todo el ano.

361



ADRIANA MAcias MADERO

La Piedad y sus puercos

Durante la época prehispanica, los grupos que ocuparon la reglOfl cer-
cana al Lerma, entre ellos los tarascos, se caracterizaron por dedicarse
a la agricultura y a la artesania (Chevalier, p- 39; Morin, p. 24)-d El t:;
rritorio que comprende la actual regién de La Piedad, fue funda. ;1 u :
ciudad por los aztecas durante su peregrinacion hacia Tenochtit am,0 )
la que llamaron Zula. Al final, esta region fue habitada por los tarasc |
durante varios siglos, quienes controlaban el acceso a recursos corl?O Z
oroy la plata, asi como otros de importancia econdmica (sal, cultivos,
mano de obra, entre otros), ademas contaban con treinta cabeceras
que se encargaban de explotar y distribuir diversos productos (Icaz-
balceta, p. 20; Navarrete, 1997a, pp. 20-22). N

Mientras que en la época virreinal, se le dio un gran impulso ecog
mico a la region relacionado directamente con su ubicacién geogrd ca}
en la que se unian dos de los caminos principales de la Nueva Espa
fia, los que comunicaban a la capital con las poblaciones del nOf'te Y
a la ciudad de México con Guadalajara, ademis de los centros mine
ros (Baroni, p. 4; Castillo, p. 79; Von Webeser, p. 13; Wolf, p. 70); aslS,
esta region destacé por su intenso transito, La abundancia de recurlS(:a
que ofrecia la region aunada a la cercania de las minas de oro y de ll’ ase
de Guanajuato favorecié la repoblacién de este reino; para lograr. 0h -
privilegi6 el asentamiento de familias nobles en estancias y/o ranc l:s
rias, que a su vez fungieron como elementos estratégicos para que ,
hispanos trasmitieran a la poblacién local aspectos relacionados Clge
sus sistemas econémicos, culturales, sociales e incluso ideolégicos (
Ledn y Gama, p. 18; Dusenberry, p. 5).

Al'introducir el cultivo del tri
poblacién local fue instruida por
por lo que los indi
la adaptacién del

g0 en la region durante el siglo XVI;‘::
los esparioles para su cuidado y tra_balt ;
§€nas y mestizos perfeccionaron la técnica medla}n '
8rano a las necesidades y caracteristicas socio amblel:31
tales locales (Garcia Castro, 2001, p. 162), volviéndose expertos efl

j 8 . oS la
trabajo de éste como de otros productos extranjeros, uno de ell
Crianza de ganado,
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Lacon
struccio isaj
ccion del paisaje y la tradicion porcicola

Con el fin de com
soci ‘ prender el procesos de tran 06 .
ciﬁczlnt'e::lebcllental derivado del arraigo de la psrfioc:l;?zc;:;:iilr:spacm
de esta mane:,]: porc1c.ultura, es necesario enfocarnos en La Pi,eflzl;e)-r
tradicion que hoar;f:te.nzar cronolégicamente la consolidacién de una
La Piedad C t})’ dlStllngue a esta poblacion de
dad que se ase a ’a as' es e'l resultado de la disposicion de una socie-
las condicion ntd en los margenes del Rio Lerma, con el fin de buscar
los espafmlese]s aPta§ para proveerse de sustento. Desde la llegada de
caron, otor é;n ;s actividades y disposicion de la poblacion se modifi-
(Carrillo g28 Of?l'es 38 estancias de ganado mayory 11 de menor
ban 3 gn; pc') & P inén, p. 123). Estas altimas generalmente s€ asigna-
de la cria : z: indigenas o mestizos, marcando el comienzo del arraigo
En 1874 SeY consumo del cerdo enla cotidianidad.
tor sobre e] tr. rijof“br aciudadala Piedad otorgandoleun caracter de rec-
La cercanta d“ 2j0 Y consumo de productos del campo (Morin, P- 141).
to (centro ¢ eSta.COn la Hacienda de Santa Ana Pacueco en Guanajua-
mercantil de la region), le permitio accedera variados recursos

que Se
[ { . . . -
producian en diferentes regiones por el continu© movimiento de
A partir de la haciendas s€

Mer ,

coﬂ:;‘;‘;;su gGarcia Martinez, 2001, P 193). .

on re]aciOnesZestabnh‘dad en la subsistencid, de'sde la cuall se establecier-

A pesar d le tfabfi]C? que perdurarian hasta épocas recflentes. '

troduccign ; as multiples transformaciones qu¢ se dieron con 12 in-
asta mediade teCnOFogia hispana, la moderm.zaaén de? f:ampo se~dlo

Mejoradas os del siglo XIX, impulsada por laintroduccion de semillas

, nuevos sistemas de cultivo (técnicas extensnvas), ademis

del

uso ’ e
de algunos fertilizantes quimicos (Sanchez, p- 28). También

de abasto de energia eléctrica para satisfa-

con lo que s€ promovié la maquinizacién
Jo que asu derivoenla ampliacion de

otras.

Se d
es
cer lasarrollaron sistemas
el necesidades urbanas,
activi
ctividades cotidianas,

mo Aramutaro © lugar

se conacio €0
osele denomino San

Aispanicas
s de contact

1
Est
A poblacia
lacion, durante la época prel
os afo

a
S CUe\'ﬂS o . K
, posteriormente €n los prnncr

€| aStia
nd .
e Aramutarillo (Carillo, p-10)-
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mercados tanto locales como regionales favorecidos por el surgimien-
to de multiples vias de comunicacién.

El paisaje y la tradicién porcicola de La Piedad se componia de es-
pacios y practicas destinadas a la cria de cerdo en los campos y en los
espacios domésticos, en los cuales se separaban a las hembras de
los machos; éstas dreas frecuentemente eran construcciones rusticas
de materiales econémicos y faciles de conseguir como madera y paja,
(Landivar, p. 23). Cuando las hembras estaban prenadas se llevaban a
espacios reducidos para evitar el excesivo movimiento y, por lo tanto,
la pérdida de las crias; ahi se les distribuia alimento y agua para per-
mitir la produccién de leche y el desarrollo de los lechones. El resto de
la piara se disponia en campos verdes para que comieran algunos de
los retonos frescos de la tierra, siempre después de una racién de ceba-
da o de algiin grano molido para abrirles el apetito (p. 24). Una vez que
los lechones nacian, se revisaban y se sacrificaban aquellos que estaban
débiles o a los que les faltaba algin miembro del cuerpo; a los 20 dias,
los cerditos salian a pacer en los campos pero volvian al lecho de su
madre para buscar calor y comida; dos o tres meses mas tarde eran dis-
puestos con el resto de la piara, de los que se seleccionaban los nuevos
sementales que suplirian a los que les dieron vida (p. 24).

Las hembras y machos que sirvieron para poblar los corrales una
vez acabada su faena eran castrados (en el caso de las hembras se prac-
ticaba la extraccion de ovarios), al igual que el resto de la piara que n0
estaba destinada para la procreacion de la nueva generacion. Luego de
esta intervencion, la alimentacién cambiaba y los animales eran cebados
con habas o garbanzos durante un mes y medio aproximadamente, in-
cluso se evitaba al méximo la actividad fisica, por lo que ya no pastaban
en el campo. Segiin Landivar (1991 » P- 24) un truco empleado para en-
gordar a los animales hasta su maximo fue mezclar el maiz molido con
otros granos, por lo que los cerdos gordos morian de hartazgo. En al-
gunos espacios domésticos y rurales se practicaba el sacrificio de los
animales dentro de las instalaciones del mismo corral, por lo que éste $¢
considera uno de los Procesos de la produccién porcina (Aceves, p- 38)-
La matanza ristica de los cerdos consistia en clavar un aguzado cuchil
lo en la garganta del animal, la sangre se colocaba en recipientes para st
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osteri . r )
o devents o o e i o e s (Landion 25)
Una de las ventajas de la produccié i r:; S.lg (z (LandlYar, p- 25).
los cuidados yla a]imentaciég c; nb i ‘;C;)OH o l? simpleza en
Consistia bisicamente en de ‘l‘i; y e; rincanas los animales, [a cual
que se conseguian en los SPefdlCIC;s olmeSt':CC.)s yen a?gu nos gra.nos
Ortega p. 200). Las i m?rca 0s loca es? a)os precxos. (C(?nelo y
baStab;; - . Las mstalacu:mes no r'equerlan de complejos disenos,
Mentarse ugar donde el animal pudiera refrescarse, descansar y ali-
, esta 4rea frecuentemente se ubicaba en los traspatios de las
gir :;i: rcasas del centro de la ciudad, lo que dejaba que los olores se
pesar d af‘ )"no se concentraran ten el hogar. Desafortunadam'e{]te, a
ctian e sngmf?car una fuente de lngres?s extra para la Poblaqon, la
dierana tré.lSPatIO no contaba con lineamientos de salubridad .qu'e'pu-
Cierto validar la calidad de la carne, razén por a leal se restringio en
trales s Sect?res’ lo que causo su abandono en las ar?as urba’na's cen-
algup (La Piedad, Santa Ana y Degollado), aunque aun se practica en
as rancherias de la periferia, donde se contemplan los aspectos

Sanitarios relacionados a la produccion. .
Algunos animales se engordabanen Jas rancherfas cercanas La Plecflad
C:rs::, :as que se movilizaban grande.s piaras a pie, es(;: p.asot::a:j ch)z::zi;
ferrocara.shut.nancia o arrieria (Conejoy Orteg 117 2 dz;zxzsemm on
Von wl‘ll:l, dicha travesfa podia durar horas e mcdu;(: o é:ptimo
mane ebeser, p. 12). Un buen pastor de cerdo? e acl core P e
ran ¢jo del ganado, pues en el camino debfa evitar quelosc p
Peso o enfermaran. |
Durante afios la comunicacién con La Piedad estuvo restringida a las
TUtas que comunicaban con El Camin® Real y al cruce d,el rio Ler(r;.ma
Por via pedestre), si éste estaba crecido el enlace s€ hfaaa por ?e :10
® barcas usadas también para transporte de mercancias 'y medlo e
€Ontrol, de esta manera se restringia el acceso Y 5 evitabael :‘;),bo eant
Maleg (Aceves, pp. 31,33), dicho viaje podia durar hastaun .1a'.d .
. Se Puede decir que la porcicultura se considera und ac;tlw. a -
ICiona), porque se realizan procesos aprendidos y per ecc:]ona ;
Mediange | prictica constante que puede verse como una .calena e
Producdén porcicola (figura 2)yquese reproduce €n tres niveles, uno
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RECICLAJE DE
FERTILIZANTES

4
PROCURAMIENTO
DEALIMENTO  *
——+ PROCURAMIENTO e—— CRIANZA / &——+ DESECHQ e—— VENTA

FINALIZACION

o——+ Posible almacenamiento y/o transporte

Figura 2: Cadena de produccién porcicola

micro (traspatio), mediano (zahurdas o engordas) y macro (granjas de
reproduccion y perfeccionamiento genético).

Con el tiempo, la actividad porcicola se modificé ampliamen-
te durante los sexenios de Lépez Portillo y Echeverria, puesto que
gracias a grandes inversiones se logré pasar de crianza traspatio de
bajo rendimiento a produccién en granjas con un alto nivel de al-
cance en el mercado nacional (Conejo y Ortega, p. 204). El espacio
rural se transformé y comenzé la urbanizacién de las entidades con-
centradoras de la actividad: Santa Ana, Degollado y La Piedad. Las
actividades de estos centros consistieron basicamente en la engorda
de cerdos para posteriormente venderlos en las localidades cercanas,
como las ciudades de México y Guadalajara, provenian de las ran-
cherias periféricas, éstos se obtenian por medio de los pepenadores
que recolectaban animales de casa en casa para distribuirlos en las
medianas y grandes granjas; este modo de trabajo implico graves con-
secuencias sanitarias (Figura 3).

La region porcicola de La Piedad destacaba por ser una gran pro-
ductora de cerdos a nivel internacional y nacional, el éxito recayé en

que la poblacién que no era criadora o engordadora, trabajaba en actl-
vidades relacionadas con Ia cad

de produccién (Figura 4).

ena operativa para lograr altos niveles
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La porcicultura se moderniza

La modernizacién de la porcicultura se relaciona con la fase de in-
dustrializacién en Mexico, permitiendo que todos los miembros de
la sociedad se involucraron en los diferentes procesos de produccidn,
por lo que se enfatizo la divisién del trabajo y la especializacion en
los diferentes sectores, que a la larga afectarian a las relaciones socia-
les de produccion y de convivencia (Kellenbenz, p. 41). Las primeras
intervenciones industriales en México a finales del siglo xviirya prin-
cipios del x1x impulsaron la produccion de recursos bésicos, entre
ellos los agricolas y los ganaderos, ademas se generd una politica pro-
teccionista promoviendo la importacion de maquinaria, animales y
cultivos, asi como auxiliares para la capacitacién (Niccolai y Morales,
2003b, p. 198). La introduccion de magquinaria elevé la produccién y
el trabajo se volvié intensivo

La primera fase en la tecnificacién la encabezé el vapor, que impul-
saron la demanda de algunos derivados del cerdo pues se enfocaron
en la produccién de cuero, zapatos, jabén y velas de cebo (Elizondo y
Delgado, 1995, p. 83). Pero sin duda, el realce productivo y econémi-
€O agropecuario, econdmico en general, se debi6 a la introduccion
del ferrocarril, modificando la visién cultural y espacial de México.
La electricidad también aporté grandes beneficios, pues significo re-
ducciones en tiempos y costos de produccién, ademas que contribuyo
enormemente en la distribucion espacial del sector industrial en Méxi-
co (Garza, p. 117).

Una vez instaladas las vias del ferrocarril (finales del siglo x1x), el
trabajo de los vendedores de cerdos de las rancherias ydeLa Piedad
para los mercados locales y nacionales en el centro y norte de Méxi-
co se facilité ampliamente, pues en los vagones de carga se disponian
piaras de cerdos cuidados por algin encargado (para evitar la merma
por robo, muerte o cambio de animales); sin embargo, en el trayecto
carecian de alimento suficiente e incluso desfallecian por sed (Mar-
tinez y Téllez, p. 63; Sagarpa et al,, 1960, p- 11), sin dejar de mencionar

el estrés al que debieron estar sujetos lo que afectaba el rendimiento
productivo.
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Regio
nalmente, a i
, a mediados del si i
dades s : siglo xx se busco satisfacer necesi-
b especificas que el sistema hacendari
it 7 50 s s atve] oo acendario ya no podia
Fitoria que pestenec nivel nacional el reparto agrario. Dentro del te
gunon i 5 l rtenecia a la Hacienda de Santa Ana se formaron ejidos
este vt os especializados en cultivos, otros en la crianza todol
L4 : 4 ’
ticularidadesod se vali¢ del conocimiento del entorno y de las par
fomentars o1 4 e los ganados y cultivos, permitiendo con ello que se
Do ele esarrollo de la agroindustria.
ee '
Sisterms oco I:e'pa'rto de tierras se generd una desestabilizacion e
broduccis o6mico 'debldo a que no se contaba con los medios de
nalmenge necesarios para el trabajo de la tierra, ya que tradicio-
migracy elpractlcaban cultivos de temporal, razon por la cual la
a cri i i
tes para Z'ub 'rlanzé de ganado se volvieron alternativas recurren-
sistencia (Cordero, p. 6; Leyva, p- 69; Torres y Gasca,

p. 39).
E

cioni};;ozz;oji indt}strializac'iéx? en La Piedad es'té fuertemente rela-

cuando se apo mpulso economico que se otorgo al sector primario,

alimentos (eit )'arﬁn tanto las manufacturas como la produccién de

EsPeCfﬁcamen: € f os la carne de cerdf)), ademds del sector servicios.

Cién de o por .e lo que respecta a .la mdustnahzaao’n c? m?fiemlza-

fin fue re duc'mc-u tura, estuvo reIacnfmada con su.capltahzaqu, c1.1yo
ir tiempos de produccu’)n por medio de la racionaliza-

Ci(')n

€n . . . . .
el uso de maquinaria, la fuerzade trabajo y las materias primas,

eles de eficiencia productiva (Kato,

lo
19;; P ;r mitié alcanzar altos niv
rase ;5 ;'a 0). .Las primeras fases dela industrializacion de la porci’cultu-
domes; cterizaron por la presencia de unidades produccion de indole
La actc‘o-o de traspatio (Ashton., 1950, p- 1'13). .
tradicig ividad porcicolaen Ja region de La Piedad tiene sus bases .en la
famil; n de subsistencia, ya que Pr° n entorno domé'SthO y
mo doac? en lo que se conoce comunmente traspatio. Este
deSarroue produccién puede considerarse entro del
una for o de la porcicultura, donde .la.mayoria
requ ma de ahorro o de ingres® adlcmx?al para'l
ere de gran inversion de tiempo y ! de capita

P-202; Sugrez, p. 173).

n el

viene de u
como crianza

la primera etapa d
de las veces representa

os criadores, pues 0

1 (Conejo y Ortega,
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Consideraciones finales

La porcicultura en La Piedad puede considerarse una tradicion, la base
de un patrimonio cultural que distingue y particulariza a un grupo so-
cial, mediante la repeticién de pricticas y dindmicas de convivencia
que dan sentido a la cotidianidad comunitaria.

De tal manera que, considerando la historia social de La Piedad,
se puede destacar que debido a que la poblacion contaba con una
larga tradicion en la crianza del cerdo que le permiti6 enfrentar los
diversos desafios sociales y econémicos que se relacionaron con la
produccién.

Un factor determinante en la pervivencia de la prictica porcico-
la fue su origen y sustento, la organizacién familiar, ya que la crianza
inicié y se consolidé en los hogares, permiti la especializacion, la di-
visién de actividades y roles, asi como la consolidacién de alianzas con
otras familias permitiendo crear grupos, asociaciones, y poblaciones
enteras relacionadas, de alguna manera, con esta actividad.

El entorno social, ambiental y cultural permitié que la porcicul-
tura se consolidara como una prictica relevante para La Piedad y
sus alrededores. La modernizacién que se dio en la produccién de-
rivada de la intervenci6n de capitales tanto locales como privados
significé mejores oportunidades para algunos cuantos, lo que se re-
flejé en la innovacién en las técnicas de trabajo relacionadas con la
solvencia econdémica, y con las exigencias y lineamientos de calidad
generados por los grupos productores dominantes. Esto se mate-
rializé en el crecimiento y cambio de una economia familiar a una
empresarial.

La tradicién porcicola se sustenta en el arraigo y pervivencia de
la porcicultura, pues pese a que se han modificado algunos elemen-
tos relacionados, generalmente tienen que ver mas con los medios y
herramientas de produccién que con las actividades y dindmicas de in-
teraccion social en torno a ésta.

A manera de resumen final, para revalorar el papel histérico y por

ende cultural que tiene la porcicultura en la consolidacién social e
identitaria de La Piedad:
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a) Origen: inici i
) Origen: inicia con la llegada de los hispanos a territorio mesoa-

mericano en el siglo xvi;
b . r PO
) Adaptacién / conocimiento: va desde el siglo xv1 hasta el inicio

del xviy;
; c) Desf'arrollo: comienza desde el siglo xv11r con el establecimiento
e la Hacienda de Santa Ana hasta mediados del siglo xx;
d) Crisis: ubicada a mediados de siglo xx, por la epidemia de fiebre
aftosa entre (1940-1950); 87

e) Auge: desde los aiios sesenta hasta entrados los ochenta, con la

im 4 . 74 . e
plantacién de mejoras genéticas, la tecnificacién de la actividad, la

especializacion y el ajuste de la cadenad
f) Transformacion: desde la década d
de los noventa, donde se resalta el énfasis competitivo provoca
elTLc,
g) Pervivencia: desde la llegada,
apropiacion y caracterizacion de la técnica.

S Debe tenerse en cuenta que, pese a que
er : .z . ‘
porcicultora desde que el cerdo aparecio en el contexto indigena,

hubo transformaciones en el entorno social y ambiental relacionadas
€on la prictica, los cuales son visibles en aspectos tecnologicos, urba-
:;thsé de organizacién del trabajo, procesos econém.icos pero sobre

e consolidacién cultural, que distinguen a La Piedad como una

Sociedad porcicultora.
degi::lgr patrimonial de la porcicu
Sidad g e la produccién y consumo del pu
resgu: ; iqueza de la cultura materlal. relacion
e lo rdo fortalece la identidad regiona
procesos de transformacion 2 Jos que estuvo S

acid .
N como el entorno espacml.

e produccion;
e los ochenta hasta mediados
do por

aprendizaje de la actividad hasta la

La Piedad no ha dejado de

Jtura recae en las tradiciones qué
erco, asi como en la diver-
ada con ésta. Sin duda, su
tigos silenciosos

1 pues son tes
jeta tanto la po-
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Patrimonio cultural/ Memoria colectiva/ Etnologia

Este es un libro en el que confluyen muiltiples miradas, voces y plumas para
abordar un tema en comiin: el patrimonio cultural inmaterial'y su salvaguar-
dia. En 2013 se llevé a cabo el TI Congreso Internacional sobre Experien-
cias en la Salvaguardia del Patrimonio Cultural Inmaterial en la ciudad de
Zacatecas. Algunas de las 134 ponencias alli presentadas dieron origen a los
capitulos de este libro. De esta manera, se consolida la prictica de coordi-
nar esfuerzos para la difusién de algunas de las multiples experiencias que se
realizan tanto desde el dmbito académico como desde diversas instituciones
ptiblicas, en materia de salvaguardia del pc1. Una de las caracteristicas prin-
cipales de esta publicacién es su diversidad: por un lado, aborda temas muy
variados, algunos de los cuales son polémicos y controversiales, lo cual cons-
tituy6 una de las principales razones para incluirlos, puesto que la apuesta
es fomentar un didlogo con profundidad reflexiva a capacidad critica; pero
ademis, los trabajos de investigadores y académicos con una amplia trayec-
toria conviven con los textos de jovenes estudiantes que por medio de sus
investigaciones abordan el tema desde perspectivas innovadoras. El libro se
organiza en torno a dos amplias temiticas: el primer apartado concentra las
Propuestas, estrategias y experiencias de salvaguardia, mientras que en el se-
gundo se encuentran reflexiones e investigaciones sobre el PCL.
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